Brgd med geer

i Brod med geer Antal gange/streger Antal i alt

lunkent vand a®» 5 dl

1

geer L« Y % pakke

!

olie "‘\ 11111 5 spsk

mel § /111111-100g | 700g

« Smuldre ¥ pakke ger i 5 dl lunkent vand i en skal

o Tilseet 5 spsk olie

« Bland 700g mel i

« Raor alle ingredienser godt

« Lad dejen hvile i 1 time

« Leg dejen pa en bageplade med bagepapir

« Bag iovnen pa 180grader C i varmluft i ca. 25 minutter



Brgd uden geer

Brod uden geer | Antal gange/streger Antal i alt
lunkent vand aw . 5 dl
S

olie "'\ 11111 5 spsk

4
e mel 5 /111111-100g | 700g

« Kom5 dl lunkent vand i en skal

o Tilset 5 spsk olie

« Bland 700g mel i

« Raor alle ingredienser godt

o Lad dejen hvile i 1 time

« Leg dejen pa en bageplade med bagepapir

« Bagiovnen pa 180grader C i varmluft i ca. 25 minutter



